
בס”ד

אין התחייבות של המסעדה לגבי אלרגנים שהמנה עלולה להכיל, האחריות בעניין זה חלה על הלקוח בלבד - לתשומת לבכם
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בס”ד

מסעדת BP )בורגר פלוס( ביסטרו כשר החלה את דרכה בשנת 2004 כמסעדת בר בורגר ייחודית ע"י יעקב כהן. בשנת 2009 הוחלט להפוך אותה לכשרה 
בעקבות שינוי השקפת עולמו ובכך נפתחה הדלת גם בפני ציבור הלקוחות הדתי במפרץ חיפה ואזור הצפון.

בתחילת הדרך, התפריט שהוגש היה על טהרת ההמבורגרים ולאורך השנים ובהתאם לדרישה שלכם, לקוחותינו, צוות המסעדה מרענן ומחדש את התפריטים 
אחת למספר חודשים. אנחנו מאמינים בתפריט עשיר ורחב ולא קצר ומגביל מנקודת הנחה שהאיכות לא תפגע ועושים את מיטב המאמצים שהמוצרים 

במסעדה יהיו כשרים להמדרין עד כמה שאפשר מבלי לפגוע משמעותית במחיר לצרכן ובאיכות המזון.

אל תטעו, ההמבורגר שלנו היה ונשאר מנה מנצחת בתפריט - המבורגר תוצרת בית מבשר משובח שנבחר בקפידה, נטחן במקום מדי יום ומיוצר אחד אחד, 
בהתאם למסורת ולתו האיכות של מייסד המסעדה. לצד ההמבורגרים תוכלו למצוא בתפריט מבחר בשרים מיוחדים, מנות בשרים מהמעשנה, מנות ראשונות, 

סלטים עשירי מרכיבים וצבעים, דגים טריים, מנות אסייתיות, תפריט פסטות מפנק ושלל ארוחות עסקיות המתאימות לכל שעה ביום. 

בנוסף לתפריט המגוון, אנחנו גאים במיוחד בבר האלכוהולי העשיר שלנו שכולל עשרות סוגי וודקה, וויסקי, טקילה, קוקטיילים מרעננים ואוסף יינות 
מהמשובחים שניתן למצוא במסעדות בארץ במחירים אטרקטיביים.

הקפדנו לא לשכוח את הקטנטנים שלכם ובתפריט תוכלו למצוא מנות בגודל שיתאים להם עם הפתעות קטנות שינעימו את החוויה.

במקום חדר פרטי שמתאים לפגישות עסקיות ואירועים אינטימיים עד 18 איש בו ניתן להתחבר למחשב ולהקרין מצגות.

בקומת הגלריה ניתן לערוך אירועים קטנים באווירה ייחודית עד 75 איש.

המטבח הפתוח שלנו מייצג את השקיפות מול לקוחותינו והמחויבות שלנו לאיכות ובחירה בחומרי הגלם הטובים ביותר וכך להעניק לכם חוויה קולינרית 
מושלמת שמשאירה טעם של עוד...

צוות המסעדה מתחייב לתת לכם שירות מהיר ומסור מכל הלב. אם מתעוררת שאלה או בקשה מיוחדת, מנהל המסעדה זמין לכל סוג של פניה.

בחודש מרץ 2018 נפתח סניף חדש בכביש החוף בתחנת "פז" נתניה, הסניף בסגנון דיינר קונספט שמותאם למסעדת דרכים שנותנת מענה רחב לנוסעים בדרך.
בחודש יולי 2020 נפתח סניף BP חדש במרכז חורב בחיפה, ובחודש נובמבר 2020 נפתח הסניף הרביעי בצומת רופין בכביש 4. 

 בימים אלו אנו מחפשים זכיינים אשר גדלו בתחום, בעלי אמצעים ואוהבים בנשמה את תחום המסעדנות לפתיחת סניפים במיקומים מעולים
)ראשון לציון, פתח תקווה, טבריה, ירושלים( - יש להשאיר פרטים במסעדה ליצירת קשר.

,BP KOSHER BISTRO  אתם מוזמנים לבקר באתר האינטרנט שלנו www.bprest.co.il או בעמוד הפייסבוק שלנו מפרץ חיפה 
לעיין בתפריטים שלנו ולתתלנו תגובות והצעות לשיפור כי הדעה שלכם חשובה לנו!

נשמח לראותכם שוב - בתיאבון!
,BP תודה שבחרתם

בברכה,
יעקב )קובי( כהן, מנכ"ל הרשת

כשרות חלק בד"צ כשרות קבב והמבורגר	
כשרות חלק על פי שיטת הבית יוסף של הרבנות כשרות אנטריקוט, אסאדו ומרגז	

כשרות רגילה של הרבנות כשרות כבד אווז וחזה אווז
כשרות רבנות מהדרין  עופות	

כשרות מהדרין דגים	
)חסה וכו' - לא ירקות( בגידול למניעת חרקים מלבד הכרוב שמוכשר במסעדה ירק עלים	

כשרות  המסעדה
 התעודה היא של הרבנות הראשית לחיפה

משגיח כשרות - לוי יוסי 054-9420410

אודותינו

משלוחים עד הבית*
!BP-עכשיו ב

משלוחים
Online8461

חדש!
5004

טל׳ רשתי

ימים ושעות משלוחים
12:00 עד 00:00 )בין השעות 22:00-20:00 אין משלוחים( • ימים א'-ד'	

12:00 עד 20:00 • יום ה'	
מ-12:00 עד שעתיים וחצי לפני כניסת השבת • יום ו'	

אין משלוחים • מוצ"ש	

* התמונות בתפריט להמחשה בלבד

 אין התחייבות של המסעדה לגבי אלרגנים שהמנה עלולה להכיל,
האחריות בעניין זה חלה על הלקוח בלבד - לתשומת לבכם.

 * אזורי חלוקה:
קריות • אזור תעשייה צ'ק פוסט • עיר תחתית • נווה שאנן • שכונת הדר • נשר

סטייק פילה בקר בכשרות גבוהה בד"צ
לפרטים - שאל את המלצר / המשגיח )מלאי מוגבל(

ם  •
גר

• אנחנו גם באינסט

BP KOSHER BISTRO חיפה
ץ 
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26לחם הבית לצד מתבלים )ניתן לקבל פלפל חריף - בקש מהמלצר/ית( ................................................................................................ 

54סלט ירוקים ..........................................................................................................................................................................
מיקס חסות סלנובה, ערבית ולליק, בצל סגול, מלפפון, שעועית ירוקה, צנונית, תפוח עץ, גרעיני דלעת, בוטנים, חמוציות ורימונים )בעונה( ברוטב לבחירה:

לימון סחוט טרי, שמן זית כתית ומעט מלח / מיונז שום ונגיעת חרדל ולימון / לימון, שמן זית כתית ובלסמי *ניתן לקבל גם בתור תוספת למנה עיקרית 

54סלט מתובל ......................................................................................................................................................................
15 סוגים של ירקות העונה, חתוכים גס בתיבול מיץ לימון סחוט טרי, שמן זית כתית טהור ומלח *ניתן לקבל גם בתור תוספת למנה עיקרית 

54סלט כרוב, חמוציות ובוטנים ................................................................................................................................................
 כרוב לבן חתוך דק, סלרי, בצל סגול, בצל ירוק, פטרוזיליה, בוטנים, חמוציות ושומשום עם רוטב לבחירה - הדרים / לימון ושמן זית / מיונז שום ונגיעת חרדל ולימון  

*ניתן לקבל גם בתור תוספת למנה עיקרית 

54סלט פשוט )תוספת טחינה על הסלט 8 ₪( .......................................................................................................................................
עגבניות חממה, מלפפון, גמבה אדומה, בצל סגול ופטרוזיליה שנחתכים במקום בתיבול מלח, שמן זית כתית טהור ולימון סחוט טרי - פשוט וטעים

54סלט נבטים אסייתי )פיקנטי(  .................................................................................................................................................
נבטים, מלפפון, צנונית, פלפלים, בצל ירוק, קולורבי, גזר, כוסברה, סלרי, בוטנים ושומשום על מצע חסה ברוטב ויניגרט אסייתי *ניתן לקבל גם בתור תוספת למנה עיקרית 

............................................................................................................................. 54סלט עגבניות מרוקאי חריף אש! 
סלט עגבניות טריות חתוכות במקום מיד עם הזמנתך בליווי המון פטרוזיליה, שום, בצל סגול, סלרי, פלפל קלוי, פלפל חריף אש, לימון כבוש ברוטב שמן זית, מיץ לימון ומלח

69סלט חזה עוף במרינדה ................................................................................................................................................
 מיקס חסות סלנובה, ערבית ולליק, מלפפון, מיקס עגבניות שרי, שעועית ירוקה, בצל ירוק, פטרוזיליה, בצל סגול, צנוניות, שקדים קלויים ברוטב לימון שמן זית

ו-150 גרם רצועות חזה עוף במרינדת חרדל ודבש מוקפצים על הפלנצ'ה עם בצל ופטריות שמפיניון

69סלט עוף מעושן ................................................................................................................................................
 מיקס חסות סלנובה, ערבית ולליק, מלפפון, מיקס עגבניות שרי, שעועית ירוקה, בצל ירוק, פטרוזיליה, בצל סגול, צנוניות, שקדים קלויים בזילוף רוטב לימון

שמן זית ו-150 גרם נתחי עוף מעושן ברוטב צ'ילי וברביקיו שנשלקו מהעצם ומוקפצים על הפלנצ'ה עם בצל ופטריות שמפיניון 

תוספת טחינה על הסלט 8 ₪

ארוחת סלט 100% בריאות
סלט פשוט חתוך במקום



114/89פסטה BP ברוטב דמי גלאס עם כבד עוף ופרגיות )170 גרם( / עם אסאדו )120 גרם( ................................................................
הרוטב מורכב מיין אדום, דמי גלאס, פטריות, בצל, שום ונגיעה של שמנת צמחית

59עגבניות בזיליקום ......................................................................................................................................................
 הרוטב מורכב מעגבניות, שום, שמן זית, טימין, אורגנו טרי ובזיליקום

)ניתן להוסיף חזה עוף )150 גרם( 18 ₪ / עוף מפורק מהמעשנה )150 גרם( 19 ₪ / פרגיות )150 גרם( 29 ₪ / קוביות סלמון )120 גרם( 39 ₪ עם הפסטה(

59רוזה של הדס ................................................................................................................................................................
 הרוטב מורכב מעגבניות, שום, שמן זית, טימין, בזיליקום עם שמנת צמחית איכותית

)ניתן להוסיף חזה עוף )150 גרם( 18 ₪ / עוף מפורק מהמעשנה )150 גרם( 19 ₪ / פרגיות )150 גרם( 29 ₪  / קוביות סלמון )120 גרם( 39 ₪ עם הפסטה(

......................................................................................................................................... BP 59אולי-אוליו בנוסח
עגבניות שרי, זיתי קלמטה, שעועית ירוקה, פטריות, בצל סגול, שמן זית, טימין, פלפל שאטה, צ'ילי חריף, פטרוזיליה, שום, אורגנו טרי, מלח ופלפל

)ניתן להוסיף חזה עוף )150 גרם( 18 ₪ / עוף מפורק מהמעשנה )150 גרם( 19 ₪ / פרגיות )150 גרם( 29 ₪ / קוביות סלמון )120 גרם( 39 ₪ עם הפסטה(

74ראגו בולונז של נטע ............................................................................................................................................................
בישול ארוך של בשר איכותי טחון עם ירקות שורש, מוגש עם ביצת עין מעל 

בד״צחלק

פסטות

4 סוגי פסטות טריות לבחירה
פפרדלה | פסטה ארוכה ורחבה מחיטת דורום וביצים

//
פאקרי | פסטת חלמונים טרייה, נראית כמו פנה ענק, טיפוסית למחוז פוליה באיטליה

//
ריגטוני )פנה( | בצורת צינור חלול עם חיתוך אלכסוני

//
ניוקי | כופתאות תפוא איטלקיות בעבודת יד, אווריריות ונימוחות

פסטת היום - שאל את המלצר/ית

פסטה BP עם אסאדו



139 / 109  כבד אווז ..................................................................................................................................................................
150 / 100 גרם כבד אווז מוגש על ברוסקטות בליווי ריבת בצל

רבנותחלקבשר
67ביס פילה בקר ואנטריקוט ...........................................................................................................................................

50 גרם אנטריקוט מובחר ו-50 גרם פילה בקר על 2 שיפודי יקיטורי צרובים על הגריל, מונחים על מצע קרם תפו"א וירקות שורש

בד״צחלק
99שקדי עגל - חליוואת )מלאי מוגבל( ........................................................................................................................

100 גרם שקדי עגל על שיפודי יקיטורי צרובים על הגריל, מונחים על מצע קרם תפו"א וירקות שורש בליווי ריבת בצל

69יקיטורי חזה אווז ...........................................................................................................................................
150 גרם חזה אווז בתיבול ומלח פלפל על שיפודי יקיטורי צרובים על הגריל, מונחים על מצע קרם תפו"א וירקות שורש בליווי ריבת בצל

רבנותחלקבשר

62ברוסקטות אסאדו מעושן ........................................................................................................................................
100 גרם אסאדו מעושן, מפורק מעצם וקצוץ על הפלנצ'ה, מוקפץ עם רוטב ברביקיו ומוגש על ברוסקטות עם חסה לליק,

מריחת מיונז בצלים וצ'ימיצ'ורי

רבנותחלקבשר

59 / 69 קרפצ'יו פילה בקר / קרפצ'יו פילה בקר עם פוקאצ'ה ..................................................................................................................
 100 גרם סלייסים דקים של נתח בקר נא, שבבי צנון טרי, עגבניות תמר סחוטות, רימונים )בעונה(, תחמיץ של שמן זית, לימון סחוט טרי,

 בלסמי מצומצם ומלח ים אטלנטי

רבנותחלקבשר
67באן אסאדו ...........................................................................................................................................

2 יח' מיני לחמניות ענן מאודות במילוי אסאדו מעושן מפורק מהעצם, מיונז בצלים וחסה לצד סלטון

119טאפאס ראשונות )לא כולל ימי חמישי משעה 19:00, מוצ"ש, חול המועד וימי שבתון( ......................................................................
לחם הבית, פלפל חריף, חומוס, סלט מתובל, סלט ירוקים ברוטב מיונז שום, מוס כבד עוף, קרם חצילים, מיקס חמוצי הבית, חציל בטחינה וקולי פלפלים,

פורטובלו קראנץ ברוטב טחינה וברביקיו

מנות פתיחה

 מומלץ
להזמין מנת פסטה

למרכז שולחן



27מיקס חמוצי הבית .............................................................................................................................................
לקט ירקות בתחמיץ תוצרת בית

בד״צחלק
66סיגרים בקר )חריף( .................................................................................................................................................

4 יחידות סיגרים תוצרת הבית במילוי בשר בקר בתיבול חריף במיוחד לצד טחינה וסלטון

בד״צחלק
59ברוסקטות ראגו של מרוקאים )חריף אש( .......................................................................................................................

תבשיל בקר בסגנון מרוקאי חריף אש מוגש על ברוסקטות עם מריחה של טחינה וחסה לליק

רבנותחלקבשר

64נקניקיות מרגז חריפות בצלחת ......................................................................................................................
200 גרם נקניקיות מרגז חריפות  צלויות על הגריל ומוגשות על מצע בצל מטוגן בתבלין מזרחי בליווי סוסייר טחינה וסוסייר צ'ימיצ'ורי

48טעימת צ'יקן טמפורה ..............................................................................................................................
נגיסי חזה עוף עטופים בבצק יפני מטוגנים בשמן עמוק, זילוף רוטב צ'ילי, טחינה, טחינה גולמית, רוטב ארומטי ושומשום

48טעימת צ'יקן טמפורה אסייתי ..............................................................................................................................
נגיסי חזה עוף עטופים בבצק יפני מטוגנים בשמן עמוק עם זילוף נדיב של רוטב אסייתי חמוץ מתוק וחריף

חדש
69סביצ'ה סלמון )דג נא( .............................................................................................................................

120 גרם קוביות סלמון נא, אבוקדו )בעונה(, בצל ירוק, בצל סגול, עגבניות תמר סחוטות, נגיעה של פלפל חריף, סויה, שמן זית, מיץ לימון ומעט רוטב בלסמי בליווי צנימים

מנות פתיחה
סיגרים בקר

סביצ'ה סלמון



47מרק צ’ילי בשרי )לא מוגש בחודשים יוני יולי אוגוסט( ................................................................................................................
מרק צ'ילי על בסיס ציר בקר ראש ולחי עגל, שעועית אדומה וירקות שורש - נעשה בבישול איטי, ניתן לקבל כף אורז ללא תשלום

49פטריות בטמפורה .....................................................................................................................................................................
מיקס פטריות בטמפורה ברוטב אסייתי *ניתן לקבל את המנה חריפה אש

839 חצאי כנפיים בטעמים ............................................................................................................................................
 מטוגנות בשמן עמוק בליווי שומשום ורוטב לבחירתך: אסייתי חמוץ מתוק וחריף / צ'ילי / ברביקיו / מיקס צ'ילי וברביקיו /

תיבול שווארמה מורכב מ-14 סוגי תבלינים ארומטיים

1656 חצאי כנפיים בטעמים ............................................................................................................................................
 מטוגנות בשמן עמוק בליווי שומשום ורוטב לבחירתך: אסייתי חמוץ מתוק וחריף / צ'ילי / ברביקיו / מיקס צ'ילי וברביקיו /

תיבול שווארמה מורכב מ-14 סוגי תבלינים ארומטיים

52מוס כבד עוף ...........................................................................................................................................................................
זילוף מוס כבדי עוף בליווי צנימים וריבת בצל

49פורטובלו קראנץ ...............................................................................................................................................
פטריות פורטובלו מטוגנות בטמפורה בזילוף רוטב ברביקיו, טחינה ושומשום

46 / 56חציל בטחינה / חציל בטחינה עם פוקאצ'ה ....................................................................................................................
חציל בלדי אפוי בתנור בליווי טחינה, טחינה גולמית, רוטב ארומטי וקולי פלפלים

מנות פתיחה
פורטובלו קראנץ

BP ארוחת שקשוקה בנוסח
תבשיל עגבניות, פלפלים, בצל, פלפל חריף, שום ו - 3 ביצי עין אפוי בתנור, מוגש עם 2 פיתות וטעימת חומוס

*ניתן לקבל את המנה חריפה אש
₪69



ארוחת חומוס גורמה

45חומוס טחינה קלאסי ............................................................................................................
חומוס טרי מוגש עם שמן זית, טחינה, ביצה קשה ופטרוזיליה

49חומוס פטריות ובצל מטוגן .............................................................................................................
חומוס טרי בליווי פטריות, בצל מטוגן, טחינה, ביצה קשה, פטרוזיליה ושמן זית

בד״צחלק
............................................................................................................ בולונז  69חומוס 

חומוס טרי בליווי 160 גרם בולונז עם טחינה, שמן זית, פטרוזיליה וביצת עין

56חומוס מוס כבד עוף .........................................................................................................................................
חומוס טרי בליווי 150 גרם מוס כבד עוף עם נגיעת ריבת בצל, ביצה קשה ופטרוזיליה

בד״צחלק
69חומוס ראגו של מרוקאים )חריף אש( .................................................................................................................

חומוס טרי בליווי 160 גרם תבשיל בקר בסגנון מרוקאי חריף אש עם טחינה, שמן זית, פטרוזיליה וביצת עין

......................................................................................................................................... 69חומוס בורגר 
חומוס טרי בליווי 160 גרם קציצת המבורגר מפורקת על הפלנצ'ה, מוקפצת עם בצל מטוגן, ברביקיו, טחינה וביצת עין

*לא ניתן להוציא את המנה ללא ברביקיו ובצל מטוגן

בד״צחלק
69חומוס קבב...............................................................................................................................

חומוס טרי בליווי 160 גרם קבב, טחינה, פטרוזיליה, ביצה קשה ושמן זית

מומלץ!
79חומוס אסאדו מעושן ...............................................................................................................................

 חומוס טרי בליווי 150 גרם אסאדו מעושן, מפורק וקצוץ על הפלנצ'ה ברוטב ברביקיו, צ'ימיצ'ורי, טחינה וביצת עין
*לא ניתן להוציא את המנה ללא ברביקיו

74חומוס שווארמה פרגיות ...............................................................................................................................
חומוס טרי בליווי 200 גרם נתחי פרגיות מוקפצות על הפלנצ'ה עם בצל מטוגן ותיבול שווארמה המורכב מ-14 תבלינים ארומטיים, טחינה ופטרוזיליה

74חומוס מיקס פרגיות וכבדים ...............................................................................................................................
חומוס טרי בליווי 170 גרם פרגיות וכבדי עוף בתיבול שווארמה מוקפצים עם בצל ופטריות על הפנלצ'ה, טחינה, פטרוזיליה, ביצה קשה ושמן זית

39/25                          חומוס במשקל 0.500 / 1 קילו )TA ומשלוחים בלבד( ..........................................................................................................

חומוס תוצרת בית עם שמן זית טהור, מוגש עם 2 פיתות

חומוס ראגו של מרוקאים חריף אש



89 כריך סטייק אנטריקוט ............................................................................................................................................
170 גרם סטייק אנטריקוט משובח, חתוך דק, צלוי על הגריל, מוגש בלחם הבית עם מריחה נדיבה של מיונז ספייסי ואיולי מיקס פטריות וכמהין, מיקס חסות טריות, 

פרוסות עגבניה ובצל מטוגן בליווי סלטון )ניתן להוסיף ביצת עין + 6 ₪( *ניתן לקבל תוספת פלפל חריף

............................................................................................................................... BP 69 כריך שניצל 
 שניצל טרי וחם מוגש בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה לבחירה: קרם חצילים / מיונז ספייסי / איולי מיקס פטריות וכמהין בתוספת מיקס חסות טריות

פרוסות עגבניה, קרם תפו"א וירקות שורש, בצל מטוגן ומלפפון חמוץ בליווי סלטון )ניתן להוסיף ביצת עין + 6 ₪( *ניתן לקבל תוספת פלפל חריף

..............................................................................................................................  BP 69 כריך חזה עוף
 150 גרם חזה עוף מוגש בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה לבחירה: קרם חצילים / מיונז ספייסי / איולי מיקס פטריות וכמהין בתוספת מיקס חסות טריות

פרוסות עגבניה, קרם תפו"א וירקות שורש, בצל מטוגן ומלפפון חמוץ בליווי סלטון )ניתן להוסיף ביצת עין + 6 ₪( *ניתן לקבל תוספת פלפל חריף

69 כריך שניצל של בית )חריף!( ..............................................................................................................................
 שניצל טרי וחם מוגש בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה של חומוס טרי תוצרת בית ומטבוחה )חריף(, בתוספת חציל קריספי חם, פלפל קלוי, מיקס חסות טריות

בצל מטוגן ופטרוזיליה בליווי סלטון

74       כריך קבב ....................................................................................................................................
240 גרם קציצות קבב טרי תוצרת בית מבשר בקר מובחר מוגש בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה של טחינה, חציל קריספי, מיקס חסות טריות, פרוסות עגבניה, בצל סגול, 

סלייסים של צנונית ופטרוזיליה בליווי סלטון )ניתן לקבל עמבה בצד( *ניתן לקבל תוספת פלפל חריף

74       כריך מיקס פרגיות וכבדים ....................................................................................................................
180 גרם מיקס פרגיות וכבדים מוקפצים על הפלנצ'ה עם בצל ופטריות בתיבול שווארמה מונחים בלחם הבית במריחת חומוס עם מיקס חסות טריות, סלייסים של צנונית 

ובצל ירוק חתוך בליווי סלטון )ניתן לקבל עמבה בצד( * ניתן לקבל את המנה חריפה אש

74       כריך ראגו של מרוקאים )חריף אש( .............................................................................................................
 240 גרם תבשיל בקר בסגנון מרוקאי חריף אש, מוגש בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה של חומוס, מיקס חסות טריות, סלייסים של צנונית, פטרוזיליה וביצת עין

בליווי סלטון 

כריכים מהמעשנה

74 כריך עוף ועשן ..................................................................................................................................
 נתחי עוף מעושן במרינדת צ'ילי וברביקיו שנשלקו מהעצמות לאחר עישון של 4 שעות, מונחים בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה לבחירה: מיונז בצלים / מיונז ספייסי /

איולי מיקס פטריות וכמהין בתוספת ביצת עין, בצל מטוגן ומיקס חסות טריות בליווי סלטון * ניתן לקבל את המנה חריפה אש

79  כריך אסאדו 12 שעות )בשר חלק רבנות( ......................................................................................................................
בליווי מריחה נדיבה לבחירה: מיונז ספייסי / מיונז בצלים  /  קרם חצילים 12 שעות, מפורק בתוך בלחם הבית   150 גרם נתח אסאדו בעישון איטי במשך 

בתוספת מיקס חסות טריות, צ'ימיצ'ורי, בצל מטוגן וביצת עין בליווי סלטון *ניתן לקבל תוספת פלפל חריף

בד״צחלק

בד״צחלק

BP הכריכים של
כריך ראגו של מרוקאים חריף אש



מומלץ!
79סלופי ג'ו אסאדו 12 שעות )בשר חלק רבנות( .......................................................................................................................

 150 גרם נתח אסאדו מעושן במקום במשך 12 שעות, שלוק מעצם ומוקפץ על הפלנצ'ה ברוטב ברביקיו תוצרת הבית
מוגש בתוך לחם הבית עם חסה, ביצת עין ומריחה נדיבה של מיונז בצלים בליווי סלטון *לא ניתן להוציא את המנה ללא ברביקיו

מומלץ!
............................................................................................... ................................................................... 74סלופי ג'ו עוף מעושן 
150 גרם נתחי עוף מעושן במרינדת צ'ילי וברביקיו שנשלקו מהעצם ונכנסו לתוך לחם הבית במריחה נדיבה של מיונז בצלים, חסה, בצל מטוגן וביצת עין בליווי סלטון

* ניתן לקבל את המנה חריפה אש!

בד״צחלק

74סלופי ג’ו בקר .........................................................................................................................................
 200 גרם בשר בקר שנטחן במקום מדי יום מוקפץ על הפלנצ'ה ברוטב ברביקיו תוצרת הבית, בצל מטוגן וביצת עין

ומריחת מיונז עדינה בתוך לחם הבית בליווי סלטון *לא ניתן להוציא את המנה ללא ברביקיו ובצל מטוגן

רבנותחלקבשר

79סלופי ג'ו אנטריקוט ...................................................................................................................................................................
200 גרם מיקס אנטריקוט וצלעות בקר שנטחנים במקום מדי יום מוקפצים על הפלנצ'ה ברוטב ברביקיו תוצרת הבית, בצל מטוגן וביצת עין ומריחת מיונז עדינה 

בתוך לחם הבית בליווי סלטון *לא ניתן להוציא את המנה ללא ברביקיו ובצל מטוגן

74סלופי ג'ו שווארמה מוקפצת ........................................................................................................................................................
200 גרם נתחי פרגיות מוקפצים על הפלנצ'ה עם בצל מטוגן ותבלין שווארמה, מוגש בתוך לחם הבית עם מריחת חומוס וטחינה בליווי סלטון

* ניתן לקבל את המנה חריפה אש!

בד״צחלק
74סלופי ג'ו קבב ................................................................................................................................................................................

240 גרם קבב מפורק על הפלנצ'ה בשילוב חציל, בצל מטוגן וביצת עין עם טחינה וקולי פלפלים בתוך לחם הבית בליווי סלטון

בד״צחלק
74סלופי ראגו של מרוקאים )חריף אש( .............................................................................................................................
240 גרם תבשיל בקר בסגנון מרוקאי חריף אש, מוגש בתוך לחם הבית עם חסה, סלייסים של צנונית, פטרוזיליה, ביצת עין ומריחה נדיבה של חומוס בליווי סלטון

BP הסלופי ג’ו של

אין התחייבות של המסעדה לגבי אלרגנים שהמנה עלולה להכיל, האחריות בעניין זה חלה על הלקוח בלבד - לתשומת לבכם.

69המבורגר טבעוני )שאל את המלצר/ית( ..........................................................................................................................................................

............................................................................................... 67פאד תאי טבעוני ................................................................... 
 אטריות אורז מוקפצות עם לקט ירקות - כרוב, גמבה, נבטים, פטריות שמפיניון, כוסברה, צ'ילי חריף, בזיליקום, ג'ינג'ר, גזר, בצל לבן וירוק,

שעועית ירוקה ובוטנים ברוטב רוטב פאד תאי קלאסי פיקנטי עדין / אסייתי פיקנטי

מנות טבעוניות



89 מאנץ' בורגר ............................................................................................................................................
 קציצת 220 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום בליווי כף קרם תפו"א וירקות שורש, בצל מטוגן, 50 גרם חזה אווז, ביצת עין, מיונז ספייסי

ואיולי מיקס פטריות וכמהין

119 המבורגר ציידים ..............................................................................................................................
קציצת BP קלאסית 220 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום מוגשת על מצע בצל מטוגן בליווי 50 גרם אסאדו מפורק מהמעשנה

ומוקפץ על הפלנצ'ה, ביצת עין ומדליון כבד אווז, צלוי כבקשתך

רבנותחלקבשר
89 המבורגר אנטריקוט ........................................................................................................................................................

קציצת 250 גרם המורכבת מ-60% אנטריקוט מובחר ו-40% צלעות בקר אשר נטחנים במקום מדי יום, צלוי כבקשתך

בד״צחלק
69המבורגר  BP קלאסי ..........................................................................................................................................................

קציצת 220 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום, צלוי כבקשתך

בד״צחלק
............................................................................................................................................................ BP-XL 75המבורגר

קציצת 300 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום, מידה צלייה מקסימלית MWMW, מומלץ בחום לאחר צום 

בד״צחלק
................................................................................................................................................................... BP 79דאבל

2 קציצות 160 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום, צלוי כבקשתך

בד״צחלק
.................................................................................................................................................................. BP 89סופר דאבל

2 קציצות 220 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום, צלוי כבקשתך

בד״צחלק
................................................................................................................................................................... BP 96טריפל

3 קציצות 160 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום, צלוי כבקשתך

בד״צחלק
.................................................................................................................................................. JUNIOR - BP 59המבורגר

קציצת 160 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום, צלוי כבקשתך 

96המבורגר שחיתות ....................................................................................................................................................
2 קציצות 160 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום בתוספת חזה אווז, בצל טמפורה וביצת עין, צלוי כבקשתך

79המבורגר לקרניבורים .................................................................................................................................................
קציצת 220 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום בתוספת 50 גרם אסאדו מעושן, צ'ימיצ'ורי וביצת עין, צלוי כבקשתך

114המבורגר שובר סוטול  ......................................................................................................................................................
קציצת 220 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום בתוספת 50 גרם כבד אווז וריבת בצל, צלוי כבקשתך

108טרילוגית המבורגרים בלחמניות באן מאודות  ..............................................................................................................
 3 מיני בורגרים בלחמניות באן מאודות: שתי קציצות 100 גרם בשר בקר מובחר ובורגר אסאדו מעושן מפורק על הפלנצ'ה, חסה ומריחת מיונז ספייסי

צלויים כבקשתך

 לידיעתכם - כל ההמבורגרים מבשר בקר מובחר נטחנים במקום מדי יום.
כל מנות ההמבורגר מוגשות עם חסה לליק, עגבנייה, בצל, זיתים ומלפפון חמוץ

המבורגרים

תוספות על ההמבורגרים
19 ₪אסאדו מעושן מפורק וקצוץ על הפלנצ'ה )50 גרם( ........
ללא עלותפלפלים חריפים .........................................................

7 ₪  פטריות ............................................................

8 ₪  בצל ופטריות ............................................................

5 ₪  מריחת קרם תפו"א וירקות שורש ........................................

7 ₪ריבת בצל .............................................................

6 ₪  ביצת עין ..........................................................

5 ₪  בצל מטוגן ...............................................................

7 ₪  בצל וצ’ילי ................................................................

7 ₪  קונפי שום ..........................................................

7 ₪  בצל בטמפורה .......................................................

................................... 8 ₪אבוקדו )מלאי מוגבל( 

17 ₪פורטובלו קראנץ׳...........................................

26 ₪חזה אווז )50 גרם( ...............................................

46 ₪שיפודון כבד אווז )50 גרם( ......................................

33 ₪שיפודון אנטריקוט )50 גרם( .......................................

39 ₪שיפודון פילה בקר )50 גרם( ..............................

המבורגר לקרניבורים

אסאדו בלחמנית המבורגר
 150 גרם אסאדו מעושן מפורק ומוקפץ על הפלנצ'ה ברוטב ברביקיו תוצרת הבית, מוגש בתוך לחמנית המבורגר מתוקה עם חסה,

ביצת עין ומריחה נדיבה של מיונז בצלים. לצד המנה מוגש סט ירקות - חסה לליק, עגבנייה, בצל, זיתים ומלפפון חמוץ
₪79



מנה 
שומנית

164אסאדו 12 שעות )בשר חלק רבנות( ................................................................................................................................
350 גרם אסאדו מעושן במקום בבישול איטי במשך כ-12 שעות, מתובל ברוטב ברביקיו תוצרת הבית שלוק מעצם ועם קראסט מתקתק, מוגש עם צ'ימיצ'ורי 

ותוספת לבחירה

99חצי עוף  ....................................................................................................................................................
במרינדת צ'ילי וברביקיו תוצרת הבית מעושן במקום בבישול איטי במשך כ-4 שעות, מוגש עם תוספת לבחירה

מומלץ!
74כריך עוף ועשן ..........................................................................................................................................
 נתחי עוף מעושן במרינדת צ'ילי וברביקיו שנשלקו מהעצמות לאחר עישון של 4 שעות, מונחים בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה לבחירה: מיונז בצלים /

מיונז ספייסי / איולי מיקס פטריות וכמהין בתוספת ביצת עין, בצל מטוגן ומיקס חסות טריות לצד סלטון *ניתן לקבל את המנה חריפה אש

מומלץ!
79כריך אסאדו 12 שעות )בשר חלק רבנות( ............................................................................................................................

 150 גרם נתח אסאדו בעישון איטי במשך 12 שעות, מפורק בתוך בלחם הבית בליווי מריחה נדיבה לבחירה: מיונז ספייסי / מיונז בצלים / קרם חצילים
בתוספת מיקס חסות טריות, צ'ימיצ'ורי, בצל מטוגן וביצת עין לצד סלטון *ניתן לקבל תוספת פלפל חריף

 לקרניבורים
ואוהבי

בשר מעושן

 - מלאי מוגבל -

מעשנה
בימי ראשון עד חמישי

............................................................................................................ 139פילה סלמון נורבגי )זמן הכנה כ-20 דקות( 
פילה סלמון נורבגי אפוי בתנור במריחת שמן זית, רוטב ארומטי ונגיעה של סומאק, מוגש על טעימת ניוקי ברוטב רוזה או לצד לקט ירקות אפויים בתנור     

139דג ים לברק שלם / דג דניס שלם )זמן הכנה כ-20 דקות / מלאי מוגבל( .............................................................................................
דג שלם אפוי בתנור במריחת שמן זית, רוטב ארומטי ונגיעה של סומאק לצד לקט ירקות אפויים בתנור

דגים
בד

בל
ה 

חש
המ

ה ל
מונ

הת

 תבשיל עגבניות, פלפלים, פלפל חריף, שום, בצל וביצי עין אפוי בתנור עם תוספת קבב או עוף מפורק מהמעשנה,
מוגש עם זילוף טחינה גולמית, 2 פיתות וטעימת חומוס *ניתן לקבל את המנה חריפה אש

₪109
סינייה קבב / סינייה עוף מפורק מהמעשנה )פיקנטי(



29אדממה ...........................................................................................................................................

27מיקס חמוצי הבית ...........................................................................................................................................

30צ'יפס בטטה ...........................................................................................................................................
)ניתן לקבל כתוספת למנה מקטגורית עיקר העניין במחיר 15 ₪(

22צ׳יפס ........................................................................................................................................

22תפו"א מדורה קלאסי / ברוטב מיונז דיז'ון )4+ ₪(  ...................................................................................................

21אורז היום...........................................................................................................................................

22קרם תפו"א וירקות שורש ........................................................................................................................................

22בטטה אפויה ...........................................................................................................................................

26שעועית ירוקה ...........................................................................................................................................

........................................................................................................................................... 22סלט מתובל 

22סלט נבטים אסייתי )פיקנטי( ...........................................................................................................................................

22סלט ירוקים ...........................................................................................................................................
ברוטב לבחירה: לימון סחוט טרי, שמן זית כתית ומעט מלח / מיונז שום ונגיעת חרדל ולימון / לימון, שמן זית כתית ובלסמי

22סלט כרוב, חמוציות ובוטנים .....................................................................................................................
ברוטב לבחירה: הדרים / לימון ושמן זית / מיונז שום ונגיעת חרדל ולימון

32תוספת פשוטה וטעימה ...........................................................................................................................................
אורז ברוטב מרק צ׳ילי בשרי )ניתן לקבל כתוספת למנה מקטגורית עיקר העניין במחיר ₪9(

תוספות למנות עיקריות

 ניתן להזמין הביתה
 אורז משפחתי

)ל-5 סועדים( ב-43 ₪ 
)במשלוחים ו-TA בלבד(

מומלץ להזמין מנה למרכז שולחן 

• פאד תאי ירקות / חזה עוף .......67 / 79         

תוספת סלט ירוקים

מומלץ להזמין מנת פסטה למרכז שולחן



194 סטייק פילה בקר ...................................................................................................................................
250 גרם פילה בקר מובחר מקורמל ברוטב בצל ויין מתקתק על מצע קרם תפו"א וירקות שורש בליווי ריבת בצל . מוגש עם תוספת לבחירה

המלצת
השף

................................................................................................................ 199 פירמידת טעמים 400 גרם בשר 
 חגיגה של טעמים - 150 גרם סטייק אנטריקוט פרימיום, 100 גרם פילה בקר מובחר מקורמל ברוטב בצל ויין מתקתק, 100 גרם נתחי פרגיות ו-50 גרם כבד אווז

מונחים על מצע קרם תפו"א וירקות שורש בליווי ריבת בצל . מוגש עם תוספת לבחירה

רבנותחלקבשר
224 / 179סטייק אנטריקוט 400 / 300 גרם ................................................................................................................ 

 זמן הכנה סטייק 400 גרם כ-20 דקות. )סטייק 400 גרם מוגש על מצע בצל מטוגן( 
נתח אנטריקוט )ורד הצלע( מעגלים מובחרים . תוספת כבד אווז )50 גרם( 46 ₪ . מוגש עם תוספת לבחירה 

......................................................................................................................... 179 שיפודי השף 
350 גרם מיקס של אנטריקוט, פילה בקר, פרגיות וחזה אווז על שיפודי יקיטורי, מונחים על מצע קרם תפו"א וירקות שורש . מוגש עם תוספת לבחירה

רבנותחלקבשר
179 שיפודי אנטריקוט )מלאי מוגבל( .........................................................................................................................

300 גרם אנטריקוט מעגלים מובחרים על שיפודי יקיטורי, מונחים על מצע קרם תפו"א וירקות שורש • מוגש עם תוספת לבחירה

179 דואט שיפודים .....................................................................................................................................................
150 גרם שיפודי פילה בקר מובחר מקורמל ברוטב בצל ויין מתקתק ו - 150 גרם שיפודי פרגיות מונחים על מצע קרם תפו"א וירקות שורש בליווי ריבת בצל • מוגש עם תוספת לבחירה

בד״צחלק
89קבב מזרחי תוצרת בית ..................................................................................................................................................

300 גרם בשר בקר מובחר אשר נטחן במקום מדי יום, מוגש על חציל בלדי, בצל מטוגן, טחינה וקולי פלפלים • מוגש עם תוספת לבחירה

כל המנות מוגשות עם תוספת לבחירה. 

מידות עשייה של הסטייק

 רוב האומצה צלוי היטב,
אך עדיין ייתכן גוון ורדרד קל במרכז

עשוי
)Medium Well(

המעטפת חומה-אפורה ופנים 
הנתח אדום )ומדמם(

נא
)Rare(

מרכז הנתח ורוד, אך רוב האומצה 
חומה, המעטפת צלויה היטב

עשוי למחצה
)Medium(

 רמת הצליה הגבוהה ביותר.
הבשר חום לכל עובי הנתח, המרקם 

הופך להיות צמיגי וקשה ללעיסה

עשוי היטב
)Well Done(

סטייקים בכשרות גבוהה בד"צ )מלאי מוגבל(

עיקר העניין

 סטייק טומהוק )בשר חלק רבנות(
סטייק אנטריקוט מעגלה מובחרת )מגיע עם עצם(

BP ספיישל
זמן הכנה כ-25 דקות - מלאי מוגבל -

₪47
ל-100 גרם



137חרב שווארמה ..................................................................................................................................................
שיפוד שכבות של פרגית, שומן ליה, כבש וירקות צלויים, מוגש עם פיתה, סוסייר טחינה ותוספת לבחירה

בד״צחלק
................................................................................................................................................... 289צלעות כבש 

4 יחידות צלעות כבש )450 גרם לערך( על פלטה רותחת • מוגש עם תוספת לבחירה )מנה שומנית(

299טעימות של ה"ביוקר"  ..................................................................................................................................
2 יחידות צלעות כבש, 50 גרם כבד אווז, מדליון פילה בקר, שיפוד חזה אווז )50 גרם(, שיפוד שקדי עגל )50 גרם( • מוגש עם תוספת לבחירה

99מיקס פרגיות וכבדים .....................................................................................................................................
 מיקס פרגיות וכבדי עוף מוקפצים על הפלנצ'ה בליווי בצל מטוגן ופטריות ברוטב דמי גלאס מתקתק על מצע קרם תפו"א וירקות שורש עם בצל ירוק חתוך 

• מוגש עם תוספת לבחירה * ניתן לקבל את המנה חריפה אש

............................................................................................................................... 89סטייק פרגיות  
 300 גרם נתחי פרגיות צלויים על הגריל ברוטב לבחירתך: אסייתי חמוץ מתוק וחריף / צ'ילי / ברביקיו / מיקס צ'ילי וברביקיו / פשוט מלח פלפל /

תיבול שווארמה מורכב מ-14 סוגי תבלינים ארומטיים )מוגש על מצע בצל מטוגן( • מוגש עם תוספת לבחירה

76חזה עוף ...........................................................................................................................................
 300 גרם נתחי חזה עוף צלויים על הגריל ברוטב לבחירתך: אסייתי חמוץ מתוק וחריף / צ'ילי / ברביקיו / מיקס צ'ילי וברביקיו /

תיבול שווארמה מורכב מ -14 סוגי תבלינים ארומטיים • מוגש עם תוספת לבחירה 

79צ’יקן טמפורה ...........................................................................................................................................
280 גרם נגיסי עוף עטופים בבצק יפני מטוגנים בשמן עמוק, בזילוף רוטב צ'ילי, טחינה, טחינה גולמית, רוטב ארומטי ושומשום • מוגש עם תוספת לבחירה

79צ'יקן טמפורה אסייתי ...........................................................................................................................................
280 גרם נגיסי עוף עטופים בבצק יפני מטוגנים בשמן עמוק עם זילוף נדיב של רוטב אסייתי חמוץ מתוק וחריף  • מוגש עם תוספת לבחירה

76שניצלונים ............................................................................................................................................................
250 גרם נתחי חזה עוף מתובלים בתערובת פירורי לחם ביתית • מוגש עם תוספת לבחירה

76כנפיים בטעמים XL  )20 יחידות(  .........................................................................................................................
 20 חצאי כנפיים מטוגנים בשמן עמוק מוגשים על מצע חסה בליווי שומשום ורוטב לבחירתך: אסייתי חמוץ מתוק וחריף / צ'ילי / 

ברביקיו / מיקס צ'ילי וברביקיו / תיבול שווארמה מורכב מ-14 סוגי תבלינים ארומטיים • מוגש עם תוספת לבחירה

67פאד תאי ירקות ..................................................................................................................................................................
 אטריות אורז מוקפצות עם לקט ירקות - כרוב, גמבה, נבטים, פטריות שמפיניון, כוסברה, צ'ילי חריף, בזיליקום, ג'ינג'ר, גזר, בצל לבן וירוק,

שעועית ירוקה, ביצה ובוטנים עם רוטב לבחירה: רוטב פאד תאי קלאסי פיקנטי עדין / אסייתי פיקנטי

79פאד תאי חזה עוף ..................................................................................................................................................................
אטריות אורז עם תוספת חזה עוף מוקפצות עם לקט ירקות - כרוב, גמבה, נבטים, פטריות שמפיניון, כוסברה, צ'ילי חריף, בזיליקום, ג'ינג'ר, גזר, בצל לבן וירוק, שעועית 

ירוקה, ביצה ובוטנים עם רוטב לבחירה: רוטב פאד תאי קלאסי פיקנטי עדין / אסייתי פיקנטי

כל המנות מוגשות עם תוספת לבחירה

עיקר העניין

• תוספת שיפוד אנטריקוט )50 גרם( 33 ₪ • תוספת שיפוד פילה בקר )50 גרם( 39 ₪ • תוספת שיפוד חזה אווז )50 גרם( 26 ₪
ניתן להוסיף על מנות המבורגרים, סטייק פרגיות, חזה עוף, סטייק אנטריקוט וסטייק פילה בקר

חרב שווארמה



 מתחילים במבחר טעימות
 לחם הבית / פלפל חריף / חומוס / סלט מתובל / סלט ירוקים ברוטב מיונז שום / מוס כבד עוף / קרם חצילים / מיקס חמוצי הבית /  

חציל בטחינה וקולי פלפלים / פורטובלו קראנץ ברוטב טחינה וברביקיו

ממשיכים בפלטת בשרים
 קבב )חלק בד"צ( / פרגיות בצ׳ילי / כנפיים בצ׳ילי / 2 מיני בורגרים )חלק בד"צ( בלחמניות באן מאודות / 

נקניקיות מרגז )בשר חלק רבנות( / צ'יקן טמפורה ברוטב צ'ילי, טחינה ושומשום

 תוספת אחת לבחירה מהמגוון הבא
 צ'יפס / קרם תפו"א וירקות שורש / אורז היום /  בטטה אפויה / סלט ירוקים / סלט מתובל /
תפו"א מדורה / שעועית ירוקה / סלט כרוב, חמוציות ובוטנים / סלט נבטים אסייתי )פיקנטי(



עסקית
 טאפאס

זוגית

₪299

* לא כולל ימי חמישי משעה 19:00, מוצ"ש, ימי חג, חול המועד, יום האהבה עברי ולועזי וימי שבתון
TA-מוגבל ל-5 ארוחות בשולחן * לא ניתן לאריזה ב *

• מוגש ללא שתיה •
תוספת שיפוד חזה אווז )50 גרם( 26 ₪ • תוספת שיפוד כבד אווז )50 גרם( 46 ₪

תוספת שיפוד אנטריקוט )50 גרם( 33 ₪ • תוספת שיפוד פילה בקר )50 גרם( 39 ₪



בד״צחלק
69בורגר ג’וניור ................................................................................................................................................................

קציצת 160 גרם מבשר בקר מובחר שנטחן במקום מדי יום + צ'יפס / קרם תפו"א וירקות שורש / אורז היום + שתייה קלה

66חזה עוף ג’וניור ......................................................................................................................................................
200 גרם חזה עוף + צ'יפס / קרם תפו"א וירקות שורש / אורז היום + שתייה קלה 

59כנפיים ג’וניור ..........................................................................................................................................................
10 חצאי כנפיים מטוגנות במלח פלפל + צ'יפס / קרם תפו"א וירקות שורש / אורז היום + שתייה קלה 

69שניצלונים ג’וניור ....................................................................................................................................................
שניצלונים + צ'יפס / קרם תפו"א וירקות שורש / אורז היום + שתייה קלה 

69צ'יקן טמפורה ג'וניור ....................................................................................................................................................
200 גרם נגיסי עוף בטמפורה + צ'יפס / קרם תפו"א וירקות שורש / אורז היום + שתייה קלה

59 / 59 / 68פסטה פנה טרייה ברוטב עגבניות בזיליקום / רוזה / בולונז ....................................................................................
+ שתייה קלה

19כדור גלידה / כדור סורבה  ................................................................................................................................................. 

• הארוחות מיועדות לילדים עד גיל 7 בלבד

ארוחות ילדים

יש לנו
חוברת צביעה בשבילכם

להעביר את הזמן
עד שמגיע האוכל...

בקשו מהמלצר/ית



שתייה קלה

.......................  ZERO ZERO, ספרייט, ספרייט  15קולה, קולה 

15ענבים, פאנטה, אשכוליות, נביעות בטעמים .....................................

15סיידר צלול, פיוז תה אפרסק, מאלט .....................................

12מים מינרלים ....................................................................

10סודה ....................................................................

16   1/2 ליטר לימונדה / לימונענע ...........................................

......................................................... 16תפוזים 

19לימונענע גרוס .........................................................

18משקה אנרגיה .........................................................

שתייה חמה

8קפה שחור .........................................................

......................................................... 9קפה עם הל 

9תה קלאסיק / ארל גריי / קמומיל .....................................

......................................................... 9תה נענע 

ריסטרטו 
 קפה אספרסו קלאסי, בדרגת חוזק 9,

 עוצמתי עם גוף מלא, המשלב פולי ערביקה איכותיים ממרכז ודרום אמריקה.
מוזמנים ליהנות מקפה עם ארומה עשירה וגוף מלא

אספרסו קצר / ארוך 8 ₪
אספרסו כפול 11 ₪

אספרסו לגרו 
 תערובת קפה מאוזנת במיוחד בדרגת חוזק 6.

שילוב של פולי ערביקה ורובוסטה היוצרים ארומות של קקאו ומרקם חלק 
וקטיפתי בחלל הפה

אספרסו קצר / ארוך 8 ₪
אספרסו כפול 11 ₪

קפה נספרסו 

משקאות



1/31/2מהחבית 

....................................................................................................................... 3135קרלסברג 

3135טובורג ..................................................................................................................

................................................................................................................. 3239קרלסברג לומה 

........................................................................................................................... 3239ווינשטפן 

מהבקבוק

..................................................................................................................................... 25קרלסברג 

27גינס .....................................................................................................................................

* אין כפל מבצעים * לא כולל עסקיותבירה

אם שותים, לא נוהגים!



 מבצע צ'ייסר
 ליד הבירה

שאל את המלצר/ברמן

3SSmaRtmaRt
359 צ'ייסרים של ואן גוך בטעמים ..........................................................................
347 צ'ייסרים של סטולי .............................................................................................
347 צ'ייסרים של טולמור דיו .....................................................................................

 ............................................................................ 348 צ'ייסרים של קווארבו גולד 
ייגרמייסטר ........................................................................... צ'ייסרים של   350
......................................................................... עלית  ערק  צ'ייסרים של   348

₪ 390 

גלנפידיך 12 
)750 מ״ל(

ג’ק דניאלס
)750 מ״ל(

ג’וני ווקר בלאק לייבל
)750 מ״ל(

ואן גוך
)1 ליטר(

בד
בל

שה 
מח

לה
ות 

מונ
הת

 *

₪ 290

פינלנדיה 
)700 מ״ל(

סטוליצ’ניה
)700 מ״ל(

₪ 199₪ 290

ערק עלית
)700 מ״ל(

ארק שליט לימונים
)700 מ״ל(

ארק שליט קלאסי
)700 מ״ל(

מבצעי צ'ייסרים ארק שליט
3 צ'ייסרים ארק שליט קלאסי / ארק שליט לימונים 48 ₪

 לתשומת ליבכם - רק בקבוקי הוודקה והערק מגיעים עם 6 תוספות משקה קל בצד
)לא כולל משקה אנרגיה(

₪ 390 

גרייגוס + 3 משקה אנרגיה / תוספת משקה קל
)750 מ״ל(

אם שותים, לא נוהגים!



www.bprest.co.ilמפרץ חיפה שד׳ ההסתדרות 157 מפרץ חיפה 
במקום מתקיימים אירועים עד 70 איש 

משלוחים
Online846104.8721988

av
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.il

בס״ד


